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학년
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일반
(석사)
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주

간

9

융합생
물공정
공학

라채훈
201

인성
교육
및

상담
A02~03
B01~04

6
식품
화학2
손종연
212

2025-2 강의시간표(식품생명공학전공)
요      일 월 화 수 목 금

공학 및
실험
212

식품
미생물

학
및

실험
강지훈
202
103

식품
공학
및

실험
심재용
212
102

식용
유지학
손종연
212

논문연
구

강지훈
101

5

8

1

전공기
초설계
고민정
202

3

4

2

7

전통
식품

발효공
학

라채훈
201

식품
공학
및

실험
심재용
212
102

식용
유지학
손종연
212

식품
가공학

및
실험

고민정
202,
419

식품
미생물

학
및

실험
강지훈
202
103

논문
연구

정하열
201

인성
교육
및

상담
정하열

식품
레올로
지특론
심재용
212

융합
생물공
정공학
라채훈
201

식품
가공학

및
실험

고민정
202,
419

식용
유지학
손종연
 212

기능성
천연소
재학특

론
고민정
201

전통
식품발
효공학
라채훈
201

창의융
합종합
설계

고민정
강지훈
101

논문
연구

고민정
101

야

간

10
식품
화학2
손종연
212

15

11

12

13

14

산업의
료원

라채훈
201

식품산
업미생
물학

라채훈
202

물리
화학

강지훈
212

물리
화학

강지훈
212

식품
생화학

1
박현주
202

식품기
기분석

학
서미숙
212

식품기
기분석

학
서미숙
212

식품
생화학

1
박현주
202

발효공
정공학
특론

라채훈
101

식품
산업

미생물
학

라채훈
202

건강기
능식품

학
박현주
201

식품
포장및
 저장학
강지훈
201

식품
포장및
저장학
강지훈
201


